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Horaire commis –   1ère année   

Année académique 2024-2025 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi  Vendredi 
Découverte des métiers de la 

restauration 
G.Fazzini 

8h30à15h10 
du 09/09 
Local B1 

 

Découverte des métiers de la 
restauration 

G.Fazzini 
8h30à 15h10 

Du 10/09  
Local B1 

Découverte des métiers de la 
restauration 

G.Fazzini 
8h30à15h10 

Du 11/09 
Local B1 

  

Gestion des marchandises et 
réalisation d’un menu simple  

G. Fazzini 
8h30à15h30 

Du 16/09 au 16/12 
Local B1 

Gestion des marchandises et 
réalisation d’un menu simple  

G.Fazzini 
8h30 à 13h05 
17/09 au 10/12 

Local B1 

Gestion des marchandises et 
réalisation d’un menu simple 

J.Fleurquin 
8h30à12h30 

Du 18/09 au 11/12 
Local B1 

 

Sécurité, Hygiène et bien - 
être au travail… 

J.Fleurquin 
9h00 à 12h00 

Du 19/09 au 12/12 
Local B1 

 

Service simple de salle 
G. Fazzini 

8h30 à 13h30 
Du 06/01 au 17/02 

Local B1 

Service simple de salle 
G. Fazzini 

8h30 à 13h00 
Du 07/01 au 11/02 

Local B1 

Service simple de salle 
J. Fleurquin 

8h30 à 14h30 
Du 08/01 au 19/02 

Local B1 
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 Découverte des métiers de la restauration 

ESIT 24 p 

Gestion des marchandises et  

réalisation d’un menu simple 

ESIT 200 p  

Stage : premier(e) 
commis de cuisine 

ESIT 100p/20p 

Sécurité, hygiène et bien-être au travail 
dans les métiers de l’alimentation 

ESIT 40p 

Epreuve intégrée de la section : premier(e) commis de cuisine 

ESIQ 20p/10p 


